





. (2, 14)

Suppe mit Lachs, Grol3garnelen, Griine Muscheln, Chery Tomaten,
Tom-yum Paste, Champignons, Lauchzwiebein und Dili /
Soup with salmon, tiger prawns, green mussels,chery tomatoes,
Tom-yum paste, mushtoomsspring onions and dil

9,9

2 3 5)

Vietnamesiche Sommerrollen gefiillt mit Salat Gurken, Reisnudein,
gerosteten Erdniissen, serviert mit leichter hausgemachter Limetten-
Vinaigrette oder Sojasofse /

Vietnamese summerrols filed with salad, cucumber, rice noodlesroasted peanuts,
served with a light homemadelime-vinaigrete or soy sauce

b} | 6,5
2H. Chicken | 6,5
2G. Tempura prawns | 7,5

3. 2 (3 Stk.)

geflt mit Garnelen und Gemiise,Vietnamesische
knusprige Frihlingsrollenserviert mit StilS-Sauer-Dip /
Vietnamese crispyspringrolls filled with prawns and vegetables,
served with a lime chili dip

7,9

3V.

gefiilt mit Garnelen und Gemise,Vietnamesische knusprige
Frihlingsrollenserviert mit Sti8-Sauer-Dip /
Vietnamese crispyspringrolls filled with prawns and vegetables,
served with a lime chili dip

)



VORNT:

/ Starters

4, )

griine Baby-Sojabohnen serviert mit Meersalz /
green baby-soybeans served with sea salt

6,5

5. ew | 99 \. o
Thunfischtartar mit Avocado, mit Unagi Sofsetifid Seetangsalat,

dazu Kaviar, serviert mit viet-namesischen Banh Da /
Tuna tartare with avoca-do, spring onions withspicy sauce and seaweedsalad,
served with Vietnamese Banh Da

5L. in ponzu-truffel | 99

Diinn geschnittenes salmon, feinagerichtet
betraufelt mit ponzu-triiffel

6. 7 | 69

Gebratene Huihnerspielse mit Erdnusssauce /
Fried chicken skewers with peanut sauce




7/ 1A, 2) | 75
Teigtaschen aus Reismehlgefilit mit gehackten
Garnelen und Gemdse / =

Dumplings made from rice four filed with minced ™ —-=
shrimp and vegetables

8. ]
- @ | 99

Hahnchen, frische Mango, Gurke und Salat gemischt in
Stis-Sauer Sofe, serviert mit Cherry-tomaten /
chicken, fresh mango, cucumber, salat mixed in

sweet-sour sauce, served with cherrytomato

9; (M

Seetangsalat mit Gurke, serviert mit
Sesamdressing und Sesam /
Seaweed salad withcucumber served with s
esame dressing and sesame

6




10. (1A, 2,5, 6)

eine kleine Auswahl unserer Vorspeisen: Edamame,
Dumplings, Springrolls, Summerrols /
a small selection of our appetizers:baby soy beans with sea salt,
dumplings, springrolls, summertolls

10A. For 2 Persons | 15,9
10B. For 3 Persons | 20,9



L 1. (1A)

4 - Stifkartoffelpommes serviert mit japanischerMayonnaise /
Sweet potato fries served withJapanese mayonnaise

6,5

NG.

3 grofSe Tempura Garnelen, serviert mit
Sti8-Sauer Salat und Unagi Sol%e /
3 large tempureprawns, served with sweet and
sour salad andunagi sauce

7,2



HAUPTSIE

Vietnamese Soups ax,256)

Eine traditionelle Suppe der vietnamesischen Kiiche.

Sie wird in einer Schiissel gereicht und ent-halt neben einer

kraftigen klaren Brithe Reisbandnu-deln. Traditionelerweise servieren wir sie

mit feinen Scheiben Rindfleisch, zartem Hahnchenfleisch oder

wiirzigem Tofu, dazu Lauchringe, Korlander und jenach Bedarf mit Chili und Limeten.
Wahlweise mit: /

traditional Vietnamese soup, severed in a large bowlconsisting of a strong,

clear broth, thin rice noodles andthinly sliced beef, tender chicken or tofu

served withspring onions, coriander, soy sprouts-and chil.

Optionalwith: .
&Y
e
12A. (1A, 1B, N)
Wiirzigem hausgemachtem Tofu /
with savory homemade Tofu
1. Appetize | 8,5 | 5 Main | 14,5
12B. (1A, 1B, N) 12C. (1A, 1B, N)
Hahnchenfleisch / with tender chicken Rindfleisch / Thin sliced of beef
1. Appetize | 9 1. Appetize | 99

2. Main | 15,5 2. Main | 16,5




FUSION SALAT & BUN

(stidvietnamesische Stil)

13. (4,51,14)

Saisonaler Salat mit Rucola, frischer Mango-Wiirfel, Gurke, Paprika, serviert
mit japanischer Mayonnaise und gerosteten Erdniissen.Wahlweise mit:. /
Mixed salad, fresh mango cubes, cucumber and Paprika, served with
japanese mayonnaise and roasted peanut. Optional with:

13H. chicken | 15,9
131 Salmon | 17,9
13G. Tiger prawns | 17,9

14. (1A, 2,5, M)
(nach stidvietnamesische Stil)

Reisnudeln serviert mit saisonalem Salat,
Koriander und Chili-Ingwer-Limetten
Vinaigrette verfei-nert mit gerdsteten Erdniissen.
Wahlweise mit: /

Warm rice-noodles served with

seasonal salad, corlander and chili-ginger-lime-
vinaigreteserved with roasted peanut
and sesame.Optional with:

Griled chicken | 15,9
| 16,5

vietnamesische springrolls

14M. Grilled beef | 17,5



P Optional with:

ILSION
SALAT & PUN

(stidvietnamesische Stil)

15. (4,51,14)

homemade Curry-Sofse mit Hokkaido Kiirbis, Paprika,
Zucchini, Karotten, serviert mit saiso-nalem Salat,
gerosteten Erdniissen und Sesam-reis.
Wahlweise mit: /

homemade Curry-Sauce with pumpkin, paprika,
zuechini and carrots served with seasonal

salad roastedpeanut, sesame rice.

15T, | 15,5

15H. | 175

15R. | 18,5
15G. | 19,5

15E. | 20,5

15L. | 22



16. @ | 21

Gegrilite Entenbrust mit Mango Créme verfeinert mit Kokosmich,
serviert mit Rucola Salat, Reis, und gerosteten Cashew Kernen /

17. (2,51

Gemlise gebraten in der RIMIO homemade Balsamico Sofe
mit Zuckererbsen, Zucchiniund Paprika, serviert mit saisonalen Salaten,
gerosteten Erdniissen und Sesamreis. Wahl-weise mit: /

17H. | 175
e | 18,5
17E. | 19,5



18. (1A, 2, 4)

Frischer roher Lachs, Thunfisch, Kammmu-schein, gekochte Garnelen,
Ebi Tempura auf Sushi reis, verfeinert mit einem Wildbliiten Rucola Salat,
Guacamole, Ingwer, Wasabi, Sesam Dressing, Unagi Sofse und Sesam. /

219



ILSION
SALAT & PUN

(sidvietnamesische Stil)

g : Fliegende Nudeln mit frlschem Salat, Gemiise, Curry-Sauce.
' - Wahlweise mit: /
Flying noodles W|th fresh salad, vegetables, and curry sauce.

Optionally with:

18G. | 175
18E. | 189




19. MANGURO POWER @a, 2, 4

Thunfischfilet in japanischem Gewiirz kurzgegrillt, serviert mit gebratenem Spargel,
Wild-bliiten Salat, Guacamole und frisch eingelegteTomaten & Sesamreis/
Japanese spice seared tuna raw griled, served with roasted asparagus, wildflower bloom
salad, sesame rice, guacamole and fresh pickled tomatoes

23

L
20. SWEET SALMON ¢,

Gegrilites Lachsfilet mit griinem Spargel (oderGemdise der Saison) gebraten in Soja
Balsa-mico Dressing, serviert mit frischem Salat, Sesamresis,
Guacamole und frischeingelegte Tomaten /

Grilled salmon fiet with green asparagus(or seasonal vegatables)
in soja balsamico dress-ing, served with fresh salad, sesam rice,
guacamole and fresh pickled tomatoes

22,5




FISHINGT & ROLEINCI

Z%Mmsches Rlnderfllet medlumgegnlt"s'erwert mit gebratenem Babymais, F
Karoten, Shang'haﬁpﬂ( Choi, Shitake inMiso Sof3e, saisonaler Salat, Subkartoffelpom-mes und
. Guacamole und frisch eingelegteTomaten /
230g brazilidn beef filet medium grilled served with fried babycorn,
carrots, shanghai pakchoi; shiitake in miso sauce, guacamole and freshpickled tomatoes,
seasonal salad and sweet fries

30

208 (1A, 1)

230g medium gegriltes Entrecote Steak undgegrilte GroRRgarnelen, serviert mit gebratenengriinem Spargel,
Zuckererbsen undShiitake in Miso-Sol3e, verfeinert mit saisona-lem Salat, StiRSkartoffel[pommes,
Guacamoleund frisch eingelegten Tomaten /
230g medium griled Entrecote Steak & tigerprawns, served with green asparagus,
sugar peaand shitake cooked in RIMIO homemade misosauce, seasonal salad,
sweet potato fries,guacamole and fresh pickled tomatoes

29,5
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23D. DRY-AGED PREMIUM STEAK ¢4,

500g Premium Dry-aged Cote de Boeuf medium gegillt, serviert mit
Shiitake gebraten in Miso Sofse, saisonalem Salat, Stikartoffelpommes,
Guacamole und frisch eingelegte Tomaten /
500g Premium dry-aged cote de Boeuf medium grilled, served with fried
shiitake in homemade miso sauce, seasonal salad and sweet fries,
guacamole and fresh pickled tomatoes

40

23t. ENTRECOTE STEAK ¢

280g gegrilites Entrecote Steak serviert mit Taumi Sauce, gebratenem Shitake,
verfeinert mit saisonalem Salat, Sti8kartofel-pommes,
Guacamole und frische Tomaten /
280 gr Entrecote griled, served with fried shiltake
in homemade Taumi sauce, seasonal salad andsweet fries,
guacamole and fresh tomatoes

30

24, GREEN GARDEN @

Bestes Gemdise asiatischer Herkunft, gebraten und verfeinert

mit Roja Balsamico SofSe, garniert mit Rucola Salat abgeschmeckt, serviert mit Sesamreis. /

The best combination of asian vegetables roasted with roja
balsamico sauce, garnished with rucola salat, served with sesame rice.

16,5
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25T. UDON IM SCHWARZWALD
mit Tofu aa,m | 159

Japanische Udon Nudeln gebraten mitTofu, Paprika, Zucchini
und Karroten in hausgemachter Roja-BalsamicoSol%e,
Zwiebeln, saisonaler Salatund Sesam. /

Japanese Udon nocdles fried with tofu,paprika, zucchini
und carrots in home-made Roja-Balsamico Sauce,
freshseasonal salad, onions and sesame

25H. mit Hahnchen chicken | 16,9
25E. mit Knusprige Ente chicken | 18,9

26T. JAPANESE UDON | 159

Japanische Udon-Nudeln mit Tofu, in hausgemachter Butter-Soja-Sake Sol%e,
Pak Choi und Spargel, verfeinert mitSesam und Schnitlauch /
Japanese udon noodes with tofu, inhomemade butter soy-sake sauce,
paksesame and chives

26H. mit Hihnchen chicken | 16,9
26G. mit Garnelen | 19,5



R RNDER

/ for Kids

T @A

Tempura Garnelen (2 Stk.) serviertmit SiilSkartoffelpommes,
SifS-sauerSofe oder japanische Mayonnaise /

10,5

2 aa)

Hausgemachte gebratene Hilhner-spiefSe serviert mit
StiBkartofelpom-mes und Japanischer Mayonnaise /

10,5

ATRA

| 2,5
@ | 25
| 25
| 2
| 2,5







mit Sesam (8 Stk. /pcs.)

M11.
M12.
M13. S\th = argel / Asparagus | 5,5
A T
M14. _(Aj;La;%hs-fsé{lmon | | 61_._
M15 (4) Thunfisch /-1.'una | 6,
MT1e. (%2_@.gelegt_@+(ffamelen / Pickled prawns | 6,5 P _ -“‘h‘--.
M17 - (B) Ge;g.;glllt'e'r' Salzwasseraal / Salty sea eel grilled | 7
M18 (1A, 2) Frittierte Garnelen / Fried prawns | 6,9
M19. (4) Frittierte Lachshaut / Fried salmon skin | 5,5
M20. hausgemacht / homemade tofu | 5,2

M21. Frittiertes Hahnchen / Fried chicken | 5,5



N1. AVOCADO Avocado | 5,5

N2.
N3.
N4.
N5.
Ne6.
N7.
N8.
NO.

R

SAKE @) Lachs /salmon | 6

MAGURQO @) thunfisch/Tuna | 6,5

=31 @) Eingelegte Gamelen / Pickled prawns | 6,5

KANI @, 4 suimi | 52

ANAGO @) Gegriller Salzwasseraal / Salty sea eel giiled | 7
|RUIK A @) Lachskaviar / Salmon roe | 6,5

ABURT COAT 14 Tiefseescallops flambiert / Scallops flambéed | 7

R

A &
DER FIEET Rinderfilet-f_la_rp‘biert / Beef filet flamlc_)jéed
. ‘ T e . s & - 3

|

(8 Stk. /pcs.)
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6 Scheiben Lachs auf

3 Scheiben Lachs flambiert, 3 Scheiben Thunfisch flambiert,

auf Seetangsalat, Avocado /
3 slices of salmon, 3 slices tuna flambéed on seaweed salad,

avocado

S\SLIMI

(6 Stk. /pcs.)
$33. ABURI SASHIMIw@ | 17

6 Scheiben Thunfisch auf Seetangsalat, Avocado /
6 slices of tuna on seaweed salad, avocado

$32. TUNAw |17 &

6 slices of salmon on

S31. SA4




U21. @ | 12,5

Lachs, Avocado, Tobiko (Kaviar) / Salmon, avocado, fish roe (caviar)

A7 @ | 135

Thunfisch, Avocado, Tobiko (Kaviar) / Tuna, avocado, tobiko (caviar)

U23. @ | 12,5

Frittierte Garnelen, Avocado, Sesam / Fried tempura prawns, avocado, sesame

U24. 2,4 | 15

Surimi, Avocado, Tobiko (Kaviar) / Surimi, avocado, fish roe

U25. @B | 12,5

Salzwasseraal, Gurke, Sesam / Salty sea eel, cucumber, sesame

U26. 4,14 | 1,5

Tiefseescallops, Avocado, Tobiko / Scallops, avocado, fish roe

CI%; @ | 15

Gegrillte Lachshaut, Gurke, Sesam / Salmonskin grilled, cucumber, sesame

U28. a | 1,5
Tempura Avocado mit Gurke, Mango und Sesam ummantelt, UnagisofSe /
Tempura avocado with cucumber, mango and sesame, unagi sauce

U29. a | 1,5

Hausgemachter Tempura Tofu und Avocado, ummantelt mit Mango, Sesam & Unagi Sauce /
Homemade tempura tofu and avocado, coated with mango, sesame & unagi sauce

U30. an | 12

Tempura Chicken und Avocado, Sesam & Unagi Sauce /
Tempura chicken and avocado, sesame & unagi sauce



HONENAD
ROLL (8 Stk. /pcs.)

with unagi Sauce & japanese Mayonnaise

==
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H41, CRISPY TIGER qa,2,4,7) | 16

Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, Philadelphia,
bedeckt mit Feuerlachs /

Tempura prawns, mango, cream cheese, covered

with flambéed salmon

H42. MAGURQO ga, 4,7 | 155

Avocado im Tempuramantel, Mango, Philadelphia im Lachsmantel /
Tempura avocado, mango, cream cheese covered with salmon

H43. MAMA EBl@, 4,7 | 16

Gegrillte Lachshaut, Mango, Avocado, Philadelphia mit
Groligarnelen umwickelt und Tobiko /

Grilled salmon skin, mango, avocado, philadelphia cream cheese,
wrapped in prawns and tobiko

H44. BLAZING TUNA @, 47 | 165

Surimi, Mango, Philadelphia, ummantelt mit Feuerthunfisch /
Surimi, mango, philadelphia cream cheese wrapped with flambéed tuna

H45. FUTO MAKIlw (5 Stk.) | 15,5

Maki gefiillt mit Lachs, Thunfisch, Mango, Avocado, Gurken und Tobiko /
Maki filled with salmon, tuna, mango, avocado, cucumber and tobiko

H46. RIMIO SPECIAL ROLL | 16,5

Uberraschtes Kreatives Werk unseres Sushi Meisters /
Surprising art work from our sushi masters



IEMPURA
RO 85

with unagi Sauce & japanese Mayonnaise
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T51. CRUNCHY VEGGIEaa,7 | 15

Avocado, Gurke, Spargel, Philadelphia und Nori /
Avocado, cucumber, asparagus, philadelphia cream cheese and nori

T752. TUNACADQOga, 4,7 | 16,5
Thunfisch, Avocado, Philadelphia und Nori /
Tuna, avocado, philadelphia cream cheese and nori

T53. ABURI SALMONa, 4,7 | 155

Lachs, Avocado, Philadelphia und Nori /
Salmon, avocado, philadelphia cream cheese and nori

T54. HOTAGAI TEMPURA g, 14,7 | 16

Tiefseescallops, Avocado, Philadelphia und Nori /
Scallops, avocado and philadelphia cream cheese and nori

T55. EBI CRUNCHY qa,2,7 | 16
Garnele, Gurken, Philadelphia und Nori /
Shrimp, cucumber, philadelphia and cream cheese

T56. CRUNCHY TOFU aa, 2,7 | 15

Avocado, Gurke, hausg. Tofu, Seetang Salat, Philadelphia, Nori /
Avocado, cucumber, homemade tofu, seaweed salad, philadelphia, nori

T57 CRUNCHY CHICKENg 7 | 155

Avocado, Gurke, Hihnchenbrust, Philadelphia und Nori /
Avocado, cucumber, chicken breast, Philadelphia cream cheese and Nori



85tk RIMIO Special Roll (Vegl)

MAKI MIX @ | 155 VEGGIE MIX | 14,5

8 Stk Salmon Maki 8 Stk Gurke Maki
8 Stk Tuna Maki 8 Stk Paprika Maki
8 Stk Avocado Maki 8 Stk Avocado Maki

F

SAKE TSUNAMI

8 Stk Salmon Maki
4 Stk Salmon Nigiri
2 Stk Salmon Sashimi

BLAZING LOVE % 7ﬁ\ﬁl%',5

8 Stk Crispy Tiger
4 Stk Nigiri

CRISPY, OCKET Wi | 215

8 Stk Salmon runchy Roll V‘r‘\:h

4 Stk Nigifi L ‘-_. G~ TN

EN . Xk % F s )

H a - ; i ~
b S BE

#ROBU :
W INVASION (14,2, 4, 71958 BLACK "” f

J;!.il:i " ‘.‘l.-._
l'-l g | i

8 Stk Alaska Inside Out Roll

8 Stk Sake Maki n b Stk-Cru‘hc'h'yr <o) Aad £ f Kkl p,-
8 Stk Kappa Maki - 8 Stk Vegi Inside- Out >

8 Stk Salmon Tempura -~ 8 Stk Maki Spargel

6 Stk Nigiri; Seetangsalat 2 Stk Avocado Nigiri

Seetangsalat



W2 AICANMA SUTRA SEmsai b
S e e -
8 Stk Salmon Crunchy Roll e |

8 Stk Kappa Maki Nach lhren besonderen Wiinschen und

4 Stk Nigiri Kreativitat unseres Sushimeister /
Seetangsalat Surprising art work from our sushi masters

.

.,



DESSERTS

Schokoladenkuchen mit Matcha Eis /
Chocolate cake with matcha ice cream

75

Mochi Eis mit verschiedenen Geschmackern
serviert mit verschiedenen Friichten der Saison /
Mochi ice cream with sesame balls and

the seasonal fruits

7

(4 Stk.)

Hausgemachte Sesamballchen gefiillt mit
Bohnenpaste und Honig /

Homemade sesame balls filled with bean
paste and honey

6
Gebackene Banane mit Honig und Sesam / Griintee Eis serviert mit frischen Friichte /
Baked banana with honey and sesame Green tea ice cream served with fresh fruits

7 6,5
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HAUSGENNCHIE
PRISCHE GEIRANKE

Homemade Fresh Drinks ‘

7By 05L | 7

Pirierte Mangos, Joghurt & Kokosmilch

a8 | 7 L

Erdbeer, Heidelbeer, Brommbeeren, Cranberrysaft, Minze 'y

®H | 7

Ingwer, Limette, Minze & Ginger Beer

BH) | 7

Thai-Basilikum, Limette, Cranberrysaft, Rohrzucker

78 | 7

Limetten, braunem Zucker und Minze

7B | 7

Limetten, Lycheesaft, Grenadinesirup, Soda



FALIE GEIRANKE

Soft Drink

HG) / (A CGH) /
HN) /

02L | 2,5 - OAL | 4,5

(Sparkling / Still)
0,25L | 25 - 0,75L | 6,5

A H)
(Ginger Ale / Tonic Water / Russian Wildberry)

02L | 2,8

(A H)
(Apfel / Orangen / Cranberry / Maracuja)

0,25L | 2,8 - 05L | 4,8

o

0,25L | 35 - 0,5L | 55

(A, H)
0,25L | 2,8 - O5L | 4,8
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(Vietnamesicher Reisschnapps, 12, A
Limette & Minze, Ginger Ale, - 8

. . (Tequila, Maracujasaft, Limette
japanisches Matcha Pulver)

& Grenadine)
9 9,5
(112, A, H)
(Wodka, Ginger Beer & Gurke)
8,5
(1,12,B, G H)

(Wodka, Hendrick’s Gin, Tequila,
Triple Sec, Rum, Limette & Cola)

9,5

(12, S, H)
(Prosecco, Aperol, Orange, Soda & Minze)

7

(12, B,H)
(Prosecco, Edenflower, Soda & Minze)

6,5

(12, A, H)
(Lillet, Wildberrysaft, Erdbeere,
Himbeere & Heidelbeere)

7

(12/‘;
(Vodka, Cranberry Saft, Orange Saft [ ™
& Pfrisich Liqueur) iy

7

(12, B)
8,5



CCQORNIAILS

. (12,B)
(Malibu, Midori, Kokoscreme, Ananassaft)

n

(12, B)

(Kahlua, Wodka, Vanille, Espresso)
10

(12, B)
(Absolut Vodka, Maracuija, Limette,
Maracujalikér, Champagner)

12
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2

PRIMITIVO, CABERNET
VINFA TEMPRANILLO | 25
SCAVI & RAY PROSECCO | 25

SAUVIGNON BLANC @28y | 25
SAUVIGNON | 23

Auggenner Schaf

GRAUBURGRUNDER 2.5 | 23
BATUTA MERLOT | 23

Auggenner Schaf

RIESLING KABRINETT trocken | 23
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02563 9695268

Website:
Email:

0

054191198 898

Website:
Email:

0

059217266666

Website:
Email:

0

1Enthdlt glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse* 1a. Weizen* A Mit StiBungsmittel(n)* B Mit Zucker(n) und StiBungsmittel(n)*
Tb. Gerste* 2 Enthdlt Krebstiere/-Erzeugnisse* C Enthalt Aspartam (eine Phenylalaninquelle)*
3 Enthélt Ei/-Erzeugnisse* 4 Enthalt Fisch/-Erzeugnisse* D Kann bei tiberméRigem Verzehr abfiihrend wirken* E Enthalt Stiholz*
5 Enthdlt Erdnlisse/-Erzeugnisse* 6 Enthalt Sojabohnen/-Erzeugnisse* F Erhohter Koffeingehalt. Fiir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen*
7 Enthdlt Milch/-Erzeugpnisse (laktosehaltig)* G Enthdlt Koffein. Fiir Kinder und schwangere Frauen nicht empfohlen*
8 Enthalt Schalenfriichte/Niisse bzw. Nusserzeugnisse* H Mit Farbstoff* I Mit Konservierungsstoff* | Mit Nitritpokelsalz*
9 Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse* 10 Enthalt Senf/-Erzeugnisse* K Mit Nitrat* L Mit Nitritpokelsalz und Nitrat* M Mit Antioxidationsmittel*
11 Enthélt Sesamsamen/-Erzeugnisse* 12 Enthélt Schwefeloxid/Sulfite* N Mit Geschmacksverstérker* O Geschwarzt* P Gewachst*

13 Enthdlt Lupine/-nerzeugnisse* 14 Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse Q Mit Phosphat* S Chininhaltig* T Sduerungsmittel* U Stabilisatoren



